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Oi, Boa Tarde Celso, gostaria de estudar sobre a viscosidade do
digestor se ela pode ser corrigida com algum quimico.

A davida é a seguinte: quando a viscosidade sai muito baixa ja do
digestor, se na parte de branqueamento posso reduzir quantidade de
guimico para que a viscosidade final figue dentro do especificado. Sera
gue essa polpa pode dar algum impacto de instabilidade na maquina de
papel e se sim tem alguma propriedade que podemos mensurar na
celulose que comprove ou s6é com resultado da viscosidade do digestor?
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Senhor conhece alguém que seja especialista neste assunto ou algum
trabalho publicado que fale deste assunto.

E aproveitando quero agradecer eu consegui o procedimento 5S com o
Clovis Zimmer da Celulose Riograndense.

Grata,

Vanessa Santos

Resposta por Celso Foelkel: / Answer by Celso Foelkel:

Cara Vanessa,

A viscosidade da celulose é uma caracteristica muito peculiar de cada
fabrica, ou melhor, de cada linha de fibras. Polpas obtidas em linhas de
producao diferentes podem ter a mesma viscosidade, mas nao significa
que se comportarao similarmente na maquina de papel.

Conheco empresas integradas que mudaram seu branqueamento e seu
processo de cozimento para aumentar a viscosidade da polpa
branqueada e passaram a ter problemas com o desempenho dos
refinadores, da maquina de papel e com a qualidade do produto
papeleiro. Enfim, a melhor sugestdo que tenho é que se faga uma
avaliacdo histérica em sua propria fabrica e nas linhas de producdo para
se encontrar os 6timos de desempenho das polpas e tentar otimizar as
unidades para que se balanceiem nesse particular.

Existem formas de elevar a viscosidade da polpa branqueada, como uso
de antraquinona ou polissulfeto na polpacao kraft, mas hoje existem
algumas restricoes aos usos de ambos. Outra maneira de elevar a
viscosidade no digestor é se impregnar muito bem os cavacos antes de
se atingir a temperatura maxima de cozimento - isso pode ser feito com
corpos especiais de impregnacao. Também é possivel se aumentar o
tempo de cozimento, com redugao simultdnea da temperatura maxima
de polpagdao. Uma eficiente maneira de melhorar a viscosidade é pela
reducdo da carga alcalina de polpacao, que pode ser feita pela mudanca
na qualidade da madeira (menor teor de lignina e aumento da relacao
siringila/guaiacila)

Enfim, existem muitas maneiras de se obter algo nesse sentido que
vocé esta considerando, mas a maioria demanda prazos longos e
investimentos.

Leia um artigo antigo que publicamos e que de alguma forma versa
sobre isso:



http://www.celso-
foelkel.com.br/artigos/ABTCP/1998.%20linha%20de%20fibras%20e%?2
0Oconsumo%20gquimicos%20branqueamento.pdf

Um abraco e sucessos
Celso Foelkel
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